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La firma de este convenio es un hito crucial para nuestro 
trabajo con familias de acogida. Estamos entusiasmados de 
que Padre Las Casas sea el primer municipio en unirse”. 

'VALERIA ARIAS, directora regional Servicio de Protección 
  

Fiscalizaciones de Fiestas Patrias parten 
con 10 sumarios y decomiso de carnes 
ENLA ARAUCANÍA. Autoridad sanitaria ha cursado infracciones sanitarias en 
Temuco, Angol, Renaico y Teodoro Schmidt. A la fecha se han decomisado 503 
kilos de carne en mal estado. El llamado es a comprar en lugares establecidos. 

Carolina Torres Moraga 
carolina.torresQaustraltemuco.cl 

10 sumarios sanitariosy 
( media tonelada de carne 

lecomisada comenzó ha- 

ce algunos díasla intensa fiscali- 

zacióna carnicerías y otros pun- 
tos de venta del insumo esencial 

parala elaboración de empana- 
das y otras preparaciones tradi- 
cionales de Fiestas Patrias. 

Porestarazón, ayer en el sec- 
tor FeriaPinto de Temucoserea- 

lizó un hito de fiscalización por 

parte dela Autoridad Sanitaria y 
el subdepartamento de Inocui- 
dad Alimentaria de la institu- 

ción,conelfindeverificarlapro- 
cedencia, características de con- 

servación y almacenamiento de 
lascamesen los puntos de venta 
delcentro de abastosmásimpor- 
tante dela capital regional. 

Deacuerdoa lo informado 

porel seremi de Salud, Andrés 
Cuyul, desde el 26 de agosto, fe- 
chadeinicio dela campaña cuyo 
lema de este año es Juntos por 
unas Fiestas Patrias Seguras, “se 
hanrealizado 39 fiscalizaciones, 

derivando en un total de 10 su- 

marios sanitarios principalmen- 
te en las comunas de Angol, Re- 
naico, Temuco y Teodoro 
Schmidt. También ya llevamos 
decomisados 503 kilos de carne 

en mal estado de vacuno y cer- 

“Ya se han realizado 
39 fiscalizaciones, de- 
rivando en un total de 
10 sumarios sanita- 
rios en las comunas 
de Angol, Renaico, 
Temuco y Teodoro 
Schmidt”. 

AndrésCuyul Soto, 
seremideSalud 

do”, dijo elseremi. 
Almismo tiempo, laautori- 

dad sanitaria llamó a la pobla- 
ción aadquirir siempre produc- 
tosen locales establecidos y a ve- 
rificar y exigir que los alimentos 
se encuentrenen buen estado de 
conservación para evitar intoxi- 
caciones alimentarias. 

“La mayor cantidad defisca- 
lizaciones y sumariosse ha reali 
zado ensupermercados, así que 
elllamadoesacomprarenluga- 
res establecidos y, a vez, fijarse 
enlascaracterísticas dela carne 
fresca”, enfatizó Cuyul. 

Por su parte, Miriam Sepúl- 
veda, locataria y encargada de 
Carnicería Alejandra de la Feria 
Pinto, expresó su satisfacción 
porlasfiscalizaciones que serea- 
lizantradicionalmente conmoti- 
vo de las festividades diecioche- 
rasdebidoal aumentodel consu- 
mo de productos como carnes, 
empanadas, longanizas, cecinas 

COMUNICACIONES SEREMI DE SALUD. 

  

LOS SUMARIOS SE HAN CURSADO POR DISTINTOS INCUMPLIMIENTOS ALA NORMATIVA SANITARIA VIGENTE. 

yotros. 
“Hay que compraren locales 

autorizados, fijarse enlatipolo- 
gía de la carne, en su calidad y 
textura y en particular nosotros 
todoslos años hemos podido te- 
ner una buenafiscalización, así 
que los invitamos a adquirir 
nuestros productos”, destacó la 
Jocataria. 

¿EN QUÉ FIJARSE? 
Al momento de comprar la 

carneesimportante fijarse en 
quela grasa debe ser firme al 
tacto y no debe contener zo- 
nas o puntos hemorrágicos. 
La carne recién faenada debe 
tener apariencia marmórea 
consuperficie brillante ligera- 
mente húmeda y elástica al 
tacto. 

En general las carnes refri- 
geradas deben mantenerse en- 
1re 5 y 7grados Celsius y no de- 
ben mezclarse con carnes que 

ya fueron cocinadas y están lis- 
tas para CONSUMO, ya que esta 
situación facilita la contamina- 

ción cruzada. Las carnes de 
color oscuro, duras, secas, con 
falta de brillo, grasa externa os- 
cura o escurrimiento de líqui- 
do color marrón son caracte- 
rísticas de una came alterada. 
La compra de estos alimentos 
siempre debe ser de origen co- 
nocido, es decir, en comercio 
establecido. es   

  

Alertan sobre 
riesgos de consumir 
carne en lugares 
no establecidos 

e Existen infecciones parasita- 
rias y bacterianas que pueden 
afectaralserhumano por comer 
carne decerdoo vacuno y/osus 
derivados como longanizas ahu- 
'madas, salame, entre otros, que 
estén crudaso mal cocidas. 
La directora de Tecnología Mé- 

dica de UNAB Concepción, Ale- 
jandra Soto, señala que dentro 
delasinfecciones quese pueden 
adquirir está la triquinosis, que 
se produce por el consumo de 
carne de cerdo cruda o mal coci- 
da contaminada con quistes del 
parásito Trichinella spiralis. 

Otra infección es la cisticerco- 
sis provocada por la Taenia so- 
um, se produce poringerir los 
huevos de este parásito que 
pueden estar presenteen la car- 
nede cerdo contaminada. Enel 
ser humano se puede desarro- 
llar hasta su estado adulto, alo- 
Jándose enel intestino delgado 
y pudiendo llegar amedir entre 
3a5metros. 

En resumen, es muy impor- 
tantecomprar carne enestable- 
cimientos de confianza, defuen- 
tesegura, refrigerar la carne, si 
nose vaa consumir deinmedia- 
to congelar, separar la carne de 
otrosalimentos para evitar con- 

  

  

Buscan fortalecer programa Familias de Acogida 
CONVENIO. Sello “Niñez y Adolescencia Protegida” se replicará en las 32 comunas. 

municipio de Padre Las 
Casas firmó un importan- 
te convenio conel Servicio 

de Protección de La Araucanía 

para impulsar el programa de 
Familias de Acogida. 

Esteacuerdo tiene comoob- 
jetivo establecer un marco deco- 
laboración querefuercelacoor- 
dinación entre los gobiernos lo- 
calesyel Servicio de Protección, 
conelfin de garantizar los dere- 
chos de niños, niñas y adoles- 

  

centes que han sido vulnera 
dos. La firma del convenio in- 
troduce el “Sello Niñez y Ado- 
lescencia Protegida”, un dis- 
tíntivo que busca ser imple- 
mentado en las 32 comunas. 

Mariela Huilipan, seremi 
de Desarrollo Social y Familia, 
destacó la relevancia de este 
convenio en la consolidación 
de gestiones a nivel local. “Es- 
te convenio es un paso signifi- 
cativo en esa dirección y hace 

  

un llamadoa todos para quese 
sumena esta causa tan impor- 
tante”, comentó. 

Valeria Arias, directora re- 

gional del Servicio de Protec- 
ción, resaltó la importancia de 
este acuerdo para fortalecer el 
trabajo intersectorial en la Re- 
gión. “Lafirma de este convenio 
esun hito crucial para nuestro 
trabajo con familias de acogida. 
Estamos entusiasmados de que 
Padre Las Casas sea el primer 

municipio en unirse a esta ini- 
ciativa y esperamos que otras 
comunas sigan nuestro ejem- 
plo”, añadió. 

El evento dela firma se rea- 
lizóenel Polideportivo de Padre 
LasCasas, enel contexto de una 
jornada recreativa y educativa 
organizada por la Oficina Local 
delaNiñez(OLN), quecongregó 
a más de 300 niños y niñas en 
diversas actividades de espardi- 
miento y aprendizaje. — “8 
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LAS AUTORIDADES PARTICIPARON EN LA FIRMA DEL CONVENIO QUE IN- 
TRODUCE EL “SELLO NIÑEZ Y ADOLESCENCIA PROTEGIDA”. 
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