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Forbes Chile: Investigadora de la UA en Talca es una de 
las 50 mujeres más poderosas del país 

Un gran aportes al rubro agrícola del país ha logrado entregar la App Ok FruitApp, “un sistema de con- 
trol de calidad de frutas que, con una sola fotografía captada de cualquier teléfono móvil, entrega infor- 
mación sobre el color, los defectos y el calibre de las frutas”, explicó su creadora la Dra. Patricia Máller, 
académica Investigadora de la Facultad de Ingeniería de la Universidad Autónoma de Chile en Talca. 
  

Es ella quien ha estado en la 
primera plana, luego de la 
que Revista Forbes Chile, la 
eligiera como una de dela 50 
mujeres más poderosas de 
Chile, por su aporte desde la 
innovación, 
Como Ingeniera en Bioin- 
formática y doctora en Bio- 
tecnología por la Univer- 
sidad de Santiago, la Dra. 
Móller, creó “un sistema que 
está pensado en los agricul- 
tores, por lo tanto es de fácil 
uso, es para que cualquier 
agricultor lo pueda utilizar. 
No necesita gran indumen- 
taria mi tampoco grandes 
conocimiento. La idea es que 
con un teléfono como el que 
tiene cualquiera de nosotros, 
se tome una fotografía y nos 
entregue en forma inmediata 
curvas de color, que sea libre 
de efectos externos que ten- 
ga la fruta, específicamente 
arándanos y cerezas” explicó. 

Respecto al reconocimiento, 
la académica comentó que 
“para mí este reconocimien- 
to es demostrar de alguna 
forma que lo que estamos 
haciendo se ha logrado vi- 
sibilizar, ha logrado llegar 
a la población. Yo siempre 
menciono que este reconoci- 
miento no es solo mío, sino 
que es parte del equipo con 
el que yo trabajo. Y en rea- 
lidad es como una forma de 
motivarnos a seguir avan- 
zando, a seguir dejando a la 
universidad bien arriba”. 

Respecto de la investigación 
en la UA expresó que como 
“universidad hemos creci- 
do bastante, cada día vamos 
teniendo más opciones para 
poder crecer. A los investi- 
gadores, se nos ha permitido 
relacionarnos con diferentes 
investigadores de diversos 
países. Poder ir mejorando 
el nivel de investigaciones 

y por lo tanto nuestras in- 
vestigaciones también van 
llegando mucho más a la po- 
blación. Ya no solo hacemos 

esta investigación que que- 
dan en el aula, en la oficina, 
sino que es una investigación 
mucho más aplicada y por lo 

  

tanto podemos ver mejor 
la retribución que nosotros 
hacemos dentro de nuestro 
espacio” 

  

Experto entrega recomendaciones para ahorrar en carnes 
estas Fiestas Patrias 

Cotizar y comprar con anticipación para congelar los productos es una de las sugerencias para las 
familias a la hora de ahorrar. 
  

Se acercan las fiestas patrias y 
coneso la planificación delo que 
serán las comprar dieciocheras, 
las cuales generalmente sufren 
alzas considerables sobre todo 
hablando del valor de las carnes, 
por lo mismo, d chefinstructor 
de INACAP Sede Talca, Nicolás 
Carrasco, entregó las mejores re- 
'comendaciones para ahorrar en 
carnes y disfrutar sin preocupa- 
cionesen este dieciocho. 

Para el especialista, lo primero 
que se debe hacer, es identificar 
los proveedores que traen los 
cortes más baratos y no sólo bus- 
«carlascames que están de moda, 
hay alternativas más económicas 

como posta paleta, asado carni- 
cero, tapapecho, abastero y so- 
brecostilla. 

Otra de las sugerencias, es com 
prar las cames con anticipación 
y congelarlas para economizar. 
“Hay que considerar que todas 
las carnes tienen una duración 

de 6 meses a un año congela- 
das, dependiendo de la fecha de 
envasado, pero lo principal es 
saber cuándo se faenó el animal 

y cuándo se congeló, porque vol- 
ver a congelar algo que ya estuvo 
congelado no es para nada re- 

sanitarias, señaló el chef Nicolás 
Carrasco. 

Según el experto, es fundamen- 
tal limpiarla carne y porcionarla, 
y una vez seca se debe congelar 
Otra opción recomendable es 
comprarla al vacío, pero es im- 
portante que el producto no ten- 
ga contacto con el oxígeno. En 

tanto, para descongelar la came, 
el especialista recomienda mo- 
verla del congelador al refrigera- 
dor y esperar de 24 a 48 horas, y 
fuera de este no más de 2 horas, 
evitando el descongelamiento a 

temperatura ambiente para evi- 
tar la proliferación de bacterias 
patógenas. 
Asimismo, hizo hincapié en la 
importancia de guardar los pro- 

y herméticos y usar separadores 
interiores, sobre todo en cortes 

  
ductos en contenedores limpios — de vacuno, cerdo, pollo o embu- 

tidos, para así evitar la contami- 
nación cruzada.
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