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¿QUÉ HAY EN LOS MICROBIOS 
DE LOS ALIMENTOS? UN 
MAPA GENÉTICO LO DESCIFRA 
asen aros. El archivo público permitirá identificar 
microbios indeseables, seguir la vida microbiana a través de 
la cadena alimentaria y mejorar la calidad de las comidas. 
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Agencias Master, que arrancó en 2019 pa- — máscompleta yeficiente, losin- 
racartografiarlos microbiomas — vestigadores recurrieron a la 

os microbios están en el — dediferentesentomosalimenta-— metagenómica, una herramien- 
| puerro elsuelo, — rios.El proyecto, yaterminado, — tamolecularqueles permitióse- 

losfondosmarinosoluga- — locoordina Paul Cotter, de Tea- — cuenciarsimultáneamente todo 
res másinhóspitos dela Tierra, — gasc, la autoridad de desarrollo — el material genético de cada 
perotambiénenlacomida,aun- — agrícola y limentariodelrlanda. — muestraalimentaria. 
que nose sabe mucho deellos. — Porparteespañola partici Entotal, el equipo analizó 
Para corregir eso, científicos — pan investigadores de varios — 2.533 metagenomas asociadosa 
crearon unagran base de datos — centrosdel Consejo Superiorde — alimentos procedentes de 50 
conla información genética de — Investigaciones — Científicas — países, incluidos 1.950 metage- 
los microorganismos de 2.533. (CSIC) y sutrabajose centróen — nomassecuenciadospor prime- 
fuentes alimentarias (de alimen- — elanálisis de quesos artesanales — ravez. Estos procedían de diver- 

  

1osysus ambientes). de Asturias (norte de España). sostipos dealimentos y sus am- 
Este atlas del microbioma bientes, de los cuales el 65 % 

alimentario se hizo a partir del 100 AÑOS DE ESTUDIO eranlácteos, el 17% bebidas fer- 
análisis de losmetagenomas-to-— Losmicrobiólogos de losalimen- mentadas y el 5 % carnes fer- — EL EQUIPO INVESTIGADOR ANALIZÓ 2.533 METAGENOMAS ASOCIADOS A ALIMENTOS DE 50 PAÍSES. 
do.el material genético delcon- — tosllevanmás decienañosestu- mentadas. 
junto de microorganismos en — diándolos y realizando pruebas Estosmetagenomas delas — tificaron muchas bacterias pa= Enestesentido, el estudio — gra información de los micro- 
un ambiente- de fuentes de 50 deseguridad alimentaria, pero — comunidades microbianascon- — tógenasen las muestras, síob- demuestraquelosalimentosde — biosentodalacadena. 
países. Elarchivo público permi seinfrautilizaron las modernas — tienen bacterias, hongos y leva-— servaron algunos microbios — cadainstalación ogranjalocal — Comprobaron, asimismo, 
tirá identificar microbios inde- — tecnologías de secuenciación — duras. Seidentificaron 10.899 — que podrían ser menos desea tienencaracterísticasúnicas. — quelos quesos de cada insta- 
seables, seguirla vidamicrobia-— del ADN, afirma Cotter: “Estees — microbios, la mitad de especies — bles debido asuimpacto enel EnEspaña, porejemplo,se — lación tenían características 
na através dela cadenaalimen- — elpunto de partida de unanue- — desconocidas. sabor ola conservación delos — analizaron ambientes de 28 — únicas. 
taria y mejorarlos alimentos. — va oleada de estudios en este Losalimentossimilaresten- — alimentos. queserías pertenecientes ala Estoesimportante porque 

El estudio, el mayor sobre — campo en los que aprovecha- — díanaalbergar tipos parecidos Saberquémicrobios perte- — Asociaciónasturiana de Quese- — se podría asociar la especifici- 
microbiomas en la comida, se. mos al máximo la tecnología — de microbios -por ejemplo, las — necenalosdistintos tiposdeali-— ros Artesanos. dad y calidad de los alimentos 
publica en la revista Cell y de-— molecular disponible”. comunidades microbianas de — mentospodríaayudaralos pro Los científicos estudiaron — localesa su microbioma, e in- 
muestra, además, al comparar Yesquetradicionalmente — diferentes bebidas fermentadas — ductores-tanto industriales co- muestras de todo el proceso, — clusoposibilita utilizar el meta- 
la basededatosconcasi20.000  losmicrobiosdelosalimentosse — eran más parecidas entre síque — mo pequeños- a elaborar pro-— desde que la leche entra enla genomacomo un marcador de 
metagenomas humanos, quelos — han estudiado cultivándolos — alos microbios dela carne fer- — ductos más consistentes y de- — quesería hasta queel queso sale autenticidad del alimento, re- 
microbios vinculados alosali-— unoaunoenel laboratorio, pe-— mentada-, pero habíamásvaria-— seables, apuntanlos autores. alsupermercado. Escudriñaron — presentando “una poderosa 
mentos suponen de mediaalre=— roelprocesoeslento ynotodos — ciónentrelos productoslácteos, — Tambiénalosreguladores — utensilios, cubas, distintas su-— herramienta” para garantizar 
dedordel3%delmicrobiomain- — pueden cultivarse fácilmente, — probablemente debidoalmayor — alimentariosa definirquémicro- — perficies y muestras delos pro-— sutrazabilidad y origen. 
testinal delos adultos y el 56% — recuerdan sendos comunicados — número delácteos estudiados. — biosdebenono estarendeter- — pios operarios, explica a EFE Además de la autentifica- 
deldeloslactantes. delarevista y del CSIC. minados tipos de alimentosya — Abelardo Margolles, del IPLA— ción,Margolles destacaqueesta 

Detrásdelainvestigaciónes- Paracaracterizarel micro- — PISTAS autentificar laidentidad y elori- — (Instituto de Productos Lácteos — biblioteca también ahondaráen 
tá el consorcio internacional — biomadelosalimentos deforma — Aunquelos científicosnoiden- — gendelosalimentos “locales”. — deAsturias) porquesoloasíselo- — laseguridad alimentaria. CS 
  

   
     

LAS DOS SONDAS MAS CERCANAS AL SOL peratura y aunque se va en- Parker, que opera aunos9 — rasmástardecuando llegó ala 
friando de forma natural, lo. millones de kilómetros delSol, — sonda delaESA, no contenían 

RESUELVEN UN MISTERIO DEL VIENTO SOLAR hace más despacio de loque — enlos bordes exteriores dela — un cambio de dirección, aun- 
cabría esperar. coronasolar, cruzóla corriente — queel plasmase habíacalenta- 

asdossondas que viajan — servaciones de la sonda Solar quees una corriente de partí Antesdeestetrabajoyase — enprimerlugary Solar Orbiter, — doy acelerado. 
L;: cercanas al Sol han — Orbiter de la Agencia Espacial — culas que escapa de la atmós- — había sugerido que las ondas — a89millonesdekilómetros,ca= Al compararlas dos medi- 

[coincidido en una rara — Europea (ESA) y dela Parker — ferasuperior (corona) y cuan- — de Alfvén eran una posible — sidos días después. Esta rara — ciones, los autores muestran 
alineaciónque les permitióre-— Solar Probe dela Nasa parare-— dollegaala Tierra desencade-— fuente de energía, pero no ha- — alineación permitió estudiar la. quelaenergía cinética y térmi- 
solver uno de los misterios de velar ese misterio de la física — nalas auroras boreales. bía pruebas definitivas. evolución del fenómeno. ca adicional obtenida por el 
nuestra estrella: cómo se ace- solar y conocer mejor como Elvientosolar“rápido”se  Elequipo, quepublicasu  Alpasarporlasondadela — plasmaigualó la energía perdi- 
lera y calienta el viento solar, — influye enelentorno quelaro- — desplaza a velocidades supe- estudio en Science, pudo — NASA, el viento solar contenía — da porlas ondas Alfvén. 
fenómenos de losquesonres- — dea. rioresa,8 millones de kilóme- — aprovechar que Solar Orbiter ondasAlfvénde gran amplitud Conelloconcluyeron que 
ponsables las llamadas ondas Losinvestigadores demos- tros por hora, pero sale dela — yParker Solar Probe, que ope-— que hacen que el campo mag-— estás ondas proporcionan el 
de Alfvén. traron que las ondas Alívén, — coronadelSolcon velocidades — ranadistancias diferentes yen — néticocambie dedirección, un calentamiento y laaceleración 

Un equipo internacional un tipo común de onda elec-— más bajas, por lo que algo lo. órbitas muy distintas, coinci- — fenómeno denominado “lati-  adicionalesnecesariosal vien- 
encabezado por el Centro de — tromagnética de plasma, im- — acelera amedidaquesealeja. — dieronen la misma corriente — gazo magnético” (switchback). — tosolar a medida que se des- 
Astrofísica Harvard y Smithaso- — pulsan la aceleración y el ca- Además, empieza su viaje — de viento solar en febrero de Las mediciones de lamis- — plaza desde la corona del Sol 
nian (EE.UU.) emplearon ob-  lentamiento del viento solar, a millones de grados de tem- 2022. ma corriente recogidas 40 ho- hacia el Sistema Solar. (3 
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