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$500 mil será el premio para quien 
prepare la mejor empanada de Calama 
FIESTAS PATRIAS. Tradicional concurso está dirigido para emprendedores con actividad comercial en la comuna y tienen 
plazo hasta el 3 de septiembre para inscribirse en la página del municipio. Ceremonia se realizará el 10 del mismo mes. 

Karen Elena Cereceda Ramos 
karen.cerecedacomercuriocalama.cl 

as empanadas de pino 
L horneadas son una de las 

preparaciones más tradi- 
cionales enel país, cuyo consu- 
mo se incrementa durante las 
Fiestas Patrias, por lo que fábri- 
cas, amasanderías y en los ho- 
gares destinansu mejor esfuer- 
zo para entregar un producto 
decalidad, bien preparado, pe- 
rosobretodo, sabroso. 

Serán precisamente estas 
características las que consi- 
derarán los jurados que ten- 
drán la misión de elegir la me- 
jor empanada de pino de Cala- 
ma, tradicional concurso or- 
ganizado por el municipio en 
¡cada mes de septiembre. 

Esteaño la convocatoria es 
para emprendedores yempren- 
dedoras conactividad comercial 
enla comuna, quienes deberán 
inscribirse en la página web del 
municipio de Calama, wwwmu- 
nicipalidadcalama.cl. El plazo 
de inscripción es el próximo 
miércoles 3 de septiembre. 

El ganador tendrá un pre- 
mio de$500 mil, elsegundo lu- 
gar de $300 mil y, el tercer lu- 
gar ganará $200 mil. 

DETALLES 

Irene Alfaro, presidenta de la 
comisión organizadora de Fies- 
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LA ELECCIÓN DE LA MEJOR EMPANADA ES UN CONCURSO TRADICIONAL QUE SE REALIZA CADA MES DE SEPTIEMBRE EN CALAMA. 

tas Patrias de la municipal, du- 
rante el lanzamiento del pro- 
grama, informó que este año 
habrá una novedad respecto 
deste popular concurso. 

“Lo vamosa hacer un poco 
distinto este año. Nos vamos a 

ubicar enel Parque Manuel Ro- 
dríguez, el martes 10 de sep- 
tiembre, alas 1 horas y quere- 
mos traer una sorpresa como 

jurado”, dijo Alfaro, ello sería 
un chef de renombre interna- 
cional, que será confirmado en 
los próximos días. 

Los participantes deberán 
llevar sus preparaciones en 
crudo y se hornearánen elpar- 
que, donde se dispondrán de 
hornos aunque los concursan- 
tes pueden llevar los suyos. 

“Vamos atener también va- 

rios stand y durante toda esa 
mañana, mientras se preparan 
las empanadas para que el ju- 
rado delibere, vamos a tener, 
como siempre, música, bailes 
y Concursos. Y, por supuesto, 
también, degustaciones deem- 
panadas”, puntualizó la presi- 
denta dela comisión. 

Alfaro explicó que el objeti- 
vo es “que quien gane este 

   

concurso tenga la posibilidad 
de hacer mucha difusión du- 
rante toda la semana para que 
pueda vender sus productos”. 

BASES 
Quienes deseen participar 
pueden descargar en la página 
weblas bases de este concurso 
y el formulario de inscripción. 
Este documento debeenviarse 

de agosto se abbrieron 
las inscripciones para parti- 
cipar del concurso de la me- 

jor empanada de Calama y 
se cierra el 3 de septiembre. 

al correo electrónico: concur- 
soempanadas202402munici- 
palidadcalama.cl. 

Además del formulario se 
tendrá que adjuntar una copia 
dela patente comercial y de la 
Resolución Sanitaria corres- 
pondienteal local. 

“Tambiénse puede entregar 
en las dependencias de Eco- 
mercado, ubicado en Vicuña 
MackennaN'20480en depen- 
dencias de Registro Social de 
Hogares, ubicado en Vicuña 
Mackenna N20- 

La inscripción es gratuita y 
abierta para locales de todo ti- 
po, siempre que cumplan con 
los requisitos establecidos. 

El día dela degustación, los 
jurados tendrán tres criterios 
de evaluación, ellos son: el as- 
pecto visual que tendrá una 
ponderación del 20%. 

En segundo lugar se eva- 
luará el sabor y la textura del 
pino de la empanada, lo que 
tendrá un valor del 40%, por 
último, la masa que también 
tendrá una ponderación del 
40%. cs 

   

  

     

para campeonato nacional de cueca 
PROGRAMA. Ayer se iniciaron las 
actividades dieciocheras en la ciudad. 

aría Guerrero Cortés y 
Pedro Espinoza Aran- 
cibiasonlos ganadores 

del Campeonato Comunal de 
Cueca, Adultos Mayores quefor- 
ma parte de lasactividades de 
Fiestas Patrias, organizadaporla 
Municipalidad de Calama. 

La actividad, que da inicio 

alas celebraciones diecioche- 
ras en la ciudad, congregó a 
cerca de una decena de parejas 
quienes hicieron gala de nues- 
tro baile nacional. 

Los ganadores de esta nue- 
va versión, recibieron el reco- 

nocimiento de las autoridades 
y público en general, además 

de convertirse en los represen- 
tantes de la comuna para el 
Campeonato Nacional de Cue- 
ca en Tomé que serealizará el 
7y 8 deseptiembre. 

María Guerrero Cortes, tras 

ganar este campeonato mani- 
festó que “he tenido la oportu- 
nidad detres veces representar 
aCalamaencertamen naciona- 
lesy creo que ahora, vamos mu- 
cho más capacitados de mos- 
trartodo nuestro talento dela 

cueca. Mesiento orgullosa de 
llevar el nombre de Calama a 
Tomé dondeserealizará el cam- 
peonatoy donde espero traerla 
alegría del primer lugar”. 

  

En tanto, Pedro Espinoza 
Arancibia dijo que “tenemos 
poco tiempo para preparar- 
nos, pero de seguro, daremos 
todo para traernos el primer 

única eirrepetible, creo quela 
edad no es un obstáculo para 
bailar y disfrutar esta época. 
Estamos seguro que junto a 
María lograremos el ansiado 
primer lugar y llegaremos or- 
gullosos a Calama”. 

Por último, el alcalde dela 
comuna Eliecer Chamorro Var- 
gas destacó que “la pareja ga- 
nadora será apoyada por la 
municipalidad para los gastos 
del viaje y estadía para que dis- 
fruten el viaje y además, que 
dejen bien puesto el nombre 
de Calama en este Campeona- 
to Nacional de Cueca”. (4
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