
Vinorama Wine
Fair

Día del vino en el
paseo Nueva York

Del valle del Maipo al
corazón de Santiago

Una fiesta gratuita en torno al vino se tomará el
casco histórico de la capital. A lo largo del clásico
barrio de La Bolsa, se desplegarán stands de más de
25 viñas provenientes del Valle del Maipo que estarán
mostrando sus mejores etiquetas. Para probar, habrá
tickets de distintos valores, que incluirán la copa y un
número limitado de degustaciones. También habrá
feria de emprendedores locales, shows de cocina y
maridaje y distintas muestras folclóricas con nuestros
bailes nacionales, para comenzar a afinar el zapateo
en la previa a las Fiestas Patrias.

4, 5 y 6 de septiembre, de 12:00 a 18:00 hrs. en el
paseo Nueva York, Santiago centro.

Le Carmenere Día del vino en
Costanera
Andrés Bello

Feria Chanchos
Deslenguados

Probar vinos naturales con 
los Chanchos Deslenguados

Este fin de semana ya comienzan las
celebraciones con “Somos lo que bebe-
mos”, la feria de vinos naturales y radica-
les de la agrupación Chanchos Deslen-
guados, que esta vez tendrá lugar en el
Liguria de Providencia. Es una excelente
oportunidad para conocer más sobre la
importancia patrimonial del vino chileno y
la tendencia hacia los vinos con cada vez
menos intervención, de la mano de los
verdaderos apasionados del tema, para
degustar las últimas innovaciones, y por
qué no, para abastecerse con lo más
destacado de los pequeños productores
que participarán en el evento. 
31 de agosto en el Liguria de Providen-
cia. Av. Providencia 1353. Entradas en
www.chanchosdeslenguados.com.

INSTAGRAM @DESLENGUADOS

Feria Vinos,
Patrimonio y
Campo

Catas y DJs 
en el hotel Nodo

Se trata de la prestigiosa feria de vinos Vinorama
Wine Fair 2024, que este año se llevará a cabo durante
dos días, hoy y mañana en el hotel Nodo, reuniendo a
destacadas viñas nacionales y también algunas interna-
cionales. Tendrán una extensa gama de vinos para de-
gustar, desde los más tradicionales hasta los más inno-
vadores, acompañados de tapas y tablas de quesos, y
otros platillos más elaborados para expandir los senti-
dos. Y para amenizar ambas jornadas: música en vivo
con un line up de artistas y DJs.

Hoy de 17:00 a 22:00 hrs. y mañana sábado 31 de
14:00 a 22:00 hrs. en Av. Suecia 172, Providencia. Entra-
das en Ecopass.

INSTAGRAM @HOTELNODO

Además de las celebraciones en torno al Día del Vino,
el próximo 12 de septiembre se realizará en el hotel
Marina Las Condes el evento Le Carménère en honor a
los 30 años del redescubrimiento en Chile de esta anti-
gua cepa perdida que permaneció durante décadas
escondida y camuflada entre otras parras. En realidad,
se trata de tres
eventos consecuti-
vos: a partir de las
16:00 hrs., habrá
una masterclass con
destacados enólo-
gos en torno a la
historia del carme-
nere que incluye la
degustación de 6
vinos premium
($65.000, cupos limitados); a las 18:00 hrs. comienza
una feria dedicada a la degustación de vinos y ensam-
blajes de carmenere provenientes de distintas viñas
($55.000, incluye una copa Spiegelau), y finalmente, a
las 21:00 hrs., habrá una cena maridaje de cinco tiempos
inspirada en distintos carmenere seleccionados
($135.000). 

Jueves 12 de septiembre en el Hotel Marina Las Con-
des. Alonso de Córdova 5727, Las Condes. Consultas y
reservas a lecarmenere@armoniawines.com.

Tres eventos en
honor al Carmenere

Conocer vinos
familiares en Ñuñoa

Otra opción para poner en valor el vino chileno será
chocar las copas en la feria Vinos, Patrimonio y Campo,
con entrada gratuita y venta de tickets para degustaciones
para las 25 viñas familiares que participarán del evento.
Habrá distintas etiquetas de tintos, blancos y espuman-
tes, provenientes de la zona desde la región de O’Higgins
hasta La Araucanía. Organizada en conjunto con el Insti-
tuto de Desarrollo Agropecuario, el objetivo de esta feria
es dar a conocer el trabajo de estas viñas familiares,

muchas de las cuales
mantienen vivas
tradiciones de cultivo
y antiguas prácticas
de producción artesa-
nal que guardan por
generaciones. La
convocatoria, ade-
más, incluyó a viñas
con características
como buenas prácti-
cas medioambienta-
les, comercio justo o
lideradas por mujeres
y por cooperativas
campesinas. Pero no

todo es vino: también habrá charlas, cocina en vivo,
foodtrucks y venta de productos de campo ideales para el
maridaje, como quesos artesanales y frutos secos.

Del viernes 6 al domingo 8 de septiembre en la Plaza
Ñuñoa. Entrada liberada.

GENTILEZA INDAP

GOBIERNOSANTIAGO.CL

La costanera se llena de vinos
Más de 50 viñas chilenas se desplegarán con decenas de stands a lo ancho

de la costanera Andrés Bello en Providencia, a la altura de Pedro de Valdivia
hasta llegar a Suecia. Se trata probablemente de la feria más grande de vinos
que se desarrollará para estas fechas en la región, organizada por la agrupación
La Mesa del Vino, que integra a diversos actores de la industria, como la Aso-
ciación de Sommeliers, la Asociación de Enólogos, Achiga (Asociación Chilena
de Gastronomía), Enoturismo Chile, MOVI (Movimiento Viñateros Independien-
tes), las rutas del vino del valle del Maule, valle de Curicó, valle de Colchagua,
valle de Cachapoal, valle de Casablanca y Vinos de Chile, en conjunto con la
Municipalidad de Providencia, y se espera este año superar los 70 mil asistentes
que tuvo la feria en 2023.

A cielo abierto y con el imponente río Mapocho como telón de fondo, esta
celebración del Día del Vino contará con degustaciones, clases de cata y otras
sorpresas relacionadas al vino, y también habrá música en vivo, foodtrucks y feria
de artesanos y emprendedores locales. Además, durante ese fin de semana se
activarán distintas promociones especiales en restaurantes y bares aledaños.

7 y 8 de septiembre desde el mediodía, por Av. Andrés Bello, entre Pedro
de Valdivia y Suecia, en Providencia. Más información en el Instagram
@nosgustaelvinocl. Compra de copas en enoticket.cl.
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