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Fecha: 29/08/2024 Audiencia:
Vpe: $318.781  Tirada:
Vpe pag: $664.000 Difusién:
Vpe portada: $664.000  Ocupacion:

66.983 Seccioén:
20.174 Frecuencia: 0
19.138

48,01%

ACTUALIDAD

Molestia en viflateros por permitir que
pipeno se certifique con menos alcohol

propucadn. Si bien solia considerarse como tal con mas de 11°, hoy se permiten incluso con 9°.

Vivian Befaldo Catalin

cronica@cronicachillan.cl

no de los protagonistas
u para las celebraciones
de Fiestas Patrias, es,
sin duda, el vino pipeo. El
producto, ademas, es recono-
cidoa nivelsocialy productivo
en laregion, sin embargo, tras
la primera certificacion por
inscripcion de este producto
querealizo el SAG en Coelemu,
los gremios vinateros de la re-
gién mostraron su desconten-
to, argumentado que se esta
permitiendo vender Pipefio de
8,9 grados, y que para ser vino,
la Ley 18.455 exige como mini-
mo unacencentracion dealco-
hol de 11, 5 grados.

“El pipefio es un vino na-
tural, libre, puro jugo de uva
fermentado, hecho a peque-
na escala de cepas traidas
por los espaioles hace 500
afos. Plantadas en cabeza,
de rulo del secano interior,
que le sobran grados para
cumplir con los 11,5 grados
minimos que exige la ley
18.455 para ser vino®, asi par-
tio comentando su descon-
tento Yenny Llanos, coordi-
nadora de la Coalicién Nacio-
nal de Vinateros.

Asimismo, la dirigente gre-
mial agregd que para bajar el
nivel de alcohol, se utiliza un
50% de agua, lo que produci-
ria un grave dafio a los pro-
ductores. “Nuevamente, el

Ministerio de Agricultura da-
fiando a miles de pequefios vi-
faterosal quitar la denomina-
cién de vino al pipefio, por-
que segun ellos, la pequena
agricultura familiar campesi-
na tiene problemas con su uva
yelvinoparadarlosll, 5 gra-
dos de alcohol real que exige
laley. Y como respuesta a es-
to, le da una categoria espe-
cial de Pipefo, que ya no es vi-
no, y permite que se venda pi-
pefio de 8 0 9 grados, que to-

“Habra mas vino
adulterado, ya que la
tnica manera de
bajar los grados de
alcohol es utilizando
agua”.

Eugenio Cuevas
Vinas de Guarilihue

dos sabemos puede contener
mas de 50% de agua”.
Eugenio Cuevas, quien es

parte deldirectorio de Vifiasde
Guarilihue, conformado por
300 vinateros, manifestd su
descontento con la situacién,
ya que asegura que los perjudi-
ca sobre todo en la venta de
uvas. “No es bueno para noso-
tros, porque habra mas vino
adulterado, ya que latinica ma-
nera de bajar los grados de al-
cohol es utilizando agua. El
otro punto, es que para com-
prarnos uvas nos exigen gra-
dos, lo que producira mas pro-

AGENCIA UNO

duccion devinos que de uvas™.

EXPLICAN MODIFICACION

Consultados al respecto, desde
la Seremi de Agricultura, res-
pondieron que “el pipefio que
establece la resolucion exenta
n° 4077/2023, no es un vino,
pues no presenta el gradoalco-
hélico real definido en la ley, si-
no que es una bebida parcial-
mente fermentada de uva, que
no se le adiciona agua en su ela-
boracion, sino que el mosto

Explican la
dasificacion

® El SAG, recientemente, rea-
lizé una certificacién de pipe-
fio en Guarilihue, Coelemu.
José Guajardo, director na-
cional del SAG, respectoala
certificacion del pipefio, acla-
rd que “realizamos la prime-
rainscripcion oficial de este
registro de bebidas alcohdli-
cas, que le da esta clasifica-
cidn especial a los pipefios
para que puedan ser comer-
cializados al igual que cual-
quier vino que se produzca
en este pais”.

®"Es un producto conuna
menor graduacion, pero que
esmuy tradicional de esta
zona”, agregd.

parcialmente fermentado de
las uvas queda con un aztcar
residual que le otorga sus ca-
racteristicas naturalmente”.
“El SAG solo autoriza la ins-
cripeion de pipefio en su Regis-
tro de Bebidas Alcohodlicas a
aquellos productoresy produc-
toras que cumplan con las dis-
posiciones normativas en lama-
teriay que previamente, el SAG
mediante andlisis, ha verificado
dichas condiciones y calificado
como apto dichos productos
para ser envasados y comercia-
lizados como pipefio”, agrega-
rondesde laseremia. 3




