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Molestia en viñateros por permitir que 
pipeño se certifique con menos alcohol 
pronucción. Si bien solía considerarse como tal con más de 11”, hoy se permiten incluso con 9". 

Vivian Beñaldo Catalán 

cronica(dcronicachillan.cl 

no delos protagonistas 
ul para las celebraciones 

de Fiestas Patrias, es, 
sin duda, el vino pipeño. El 
producto, además, es recono- 
cidoanivelsocial y productivo 
enlaregión, sin embargo, tras 
la primera certificación por 

de este producto 
el SAGen Coelemu, 

los gremios viñateros de la re- 
gión mostraron su desconten- 
to, argumentado que se está 
permitiendo vender Pipeño de 
8,9 grados, y que para ser vino, 
la Ley 18.455 exige como míni- 
mo una concentración dealco- 
hol de, Sgrados. 

“El pipeño es un vino na- 
tural, libre, puro jugo de uva 
fermentado, hecho a peque- 
ña escala de cepas traídas 
por los españoles hace 500 
años. Plantadas en cabeza, 
de rulo del secano interior, 
que le sobran grados para 
cumplir con los 11,5 grados 
mínimos que exige la ley 
18.455 para ser vino”, así par- 
tió comentando su descon- 
tento Yenny Llanos, coordi- 
nadora de la Coalición Nacio- 

nal de Viñateros. 
Asimismo, la dirigente gre- 

mial agregó que para bajar el 
nivel de alcohol, se utiliza un 
50% de agua, lo que produci- 
ría un grave daño a los pro- 
ductores. “Nuevamente, el 

   

  

VIÑATEROS AFIRMAN QUE LA DECISIÓN PUEDE TENER ALCANCES EN LA INDUSTRIA, REGISTRÁNDOSE MÁS VI 

Ministerio de Agricultura da- 
ñando a miles de pequeños vi- 
ñaterosal quitar la denomina- 
ción de vino al pipeño, por- 
que según ellos, la pequeña 
agricultura familiar campesi- 
na tiene problemas con su uva 
y el vino para darlos 1, 5 gra- 
dos de alcohol real que exige 
la ley. Y como respuesta a es- 
to, le da una categoría espe- 
cial de Pipeño, que ya no es vi- 
no, y permite que se venda pi- 
peño de8 o 9 grados, que to- 

“Habrá más vino 
adulterado, ya que la 
única manera de 
bajar los grados de 
alcohol es utilizando 
agua”. 

  

Eugenio Cuevas 
Viñas de Guarilihue 

dos sabemos puede contener 
más de 50% deagua”. 

Eugenio Cuevas, quien es 

parte del directorio de Viñas de 
Guarilihue, conformado por 
300 viñateros, manifestó su 
descontento conla situación, 
ya que asegura que los perjudi- 
ca sobre todo en la venta de 
uvas. “No es bueno para noso- 
tros, porque habrá más vino 
adulterado, ya que la única ma- 
nera de bajar los grados de al- 
cohol es utilizando agua. El 
otro punto, es que para com- 
prarnos uvas nos exigen gra- 
dos, lo que producirá máspro- 

Estudiantes de liceos técnico 
profesionales expusieron proyectos 
EDUCACIÓN. EXPO TP 2024 mostró variada y atractiva oferta 
de trabajos. Alumnos destacaron participar en instancia. 

lrededor de 800 estu- 
A: ntes de 28 estableci- 

jentos apreciaron los 
distintos proyectos educativos 
innovadores y otras iniciativas 
delas diferentes especialida- 
des-, además de la magistral 
presentación de La Big Band 
del Liceo Polivalente de Exce- 
lencia de San Nicolás, confor- 
mada por 16 alumnos. 

“Para los estudiantes de 

  

educación media técnico pro- 
fesional dela Región de Ñuble, 
es una tremenda oportunidad 
exponer sus proyectos educa- 
tivos innovadores en una feria 
como la que estamos realizan- 
doen Chillán. Estasactividades 
contribuyen a mostrar los atri- 
butos delas especialidadesim- 
partidas a sus compañeros de 
primer y segundo año medio, 
para que tomen una decisión 

informada sobre el área que 
deben elegir”, expresó el Jefe 
del Proyecto Red Futuro Técni- 
co Macro Zona Sur Í, Alberto 
Pillado. 

Con el lema “Promoviendo 

la formación técnica para un de- 
sarrollo humano sostenible”, 
estafiriase enmarcan el “Mes 
de la Educación Técnico Profe- 

sional” que recuerda la creación 
de la Dirección de Educación 

  

Profesional en 1942. La educa- 

ción técnica profesional en la 

Región de Ñuble contempla 44 
liceostécnicos con matrícula de 

6.500 estudiantes de tercero y 
cuarto medio. Esta iniciativa 

contemplalos objetivosconjun- 
tos entre la Seremi de Educa- 

ción yla Red Futuro TécnicoZo- 
naSurIBiobío-Ñuble. 

“No me lo imaginaba así, 
pensé que iba a estar sentado 
frentea un computador, sinem- 
bargo, ha sido un mundo muy 
diferente. Con el proyecto deSa- 

la4DX, una sala sensorial, deau- 

ASENCIA UNO 

  

ANO ADULTERADO. 

ducción devinos que deuvas”. 

EXPLICAN MODIFICACIÓN 
Consultados al respecto, desde 
la Seremi de Agricultura, res- 
pondieron que “el pipeño que 
establece la resolución exenta 

n* 4077/2023, no es un vino, 

puesno presenta el grado alco- 
hólico real definido en la ley, si- 
no que es una bebida parcial- 
mente fermentada de uva, que 
nosele adiciona agua ensuela- 
boración, sino que el mosto 

El SAG, recientemente, rea- 
lizó una certificación de pipe- 
ño en Guarilihue, Coelemu. 
José Guajardo, director na- 
cional del SAG, respecto ala 
certificación del pipeño, acla- 
ró que “realizamos la prime- 
ra inscripción oficial de este 
registro de bebidas alcoh: 
cas, que le da esta clasifica- 
ción especial a los pipeños 
para que puedan ser comer- 
cializados al igual que cual- 
quier vino que se produzca 
en este país”. 

  

*”Es un producto con una 

menor graduación, pero que 
esmuy tradicional de esta 
zona”, agregó. 

parcialmente fermentado de 
las uvas queda con un azúcar 
residual que le otorga sus ca- 
racterísticas naturalmente”. 

“ElSAG sólo autoriza la ins- 

cripción de pipeño en su Regis- 
tro de Bebidas Alcohólicas a 
aquellos productores y produc- 
toras que cumplan con las dis- 
posiciones normativas enla ma- 
teria y que previamente, el SAG 
medianteanálisis, ha verificado 
dichas condiciones y calificado 
cómo apto dichos productos 
para ser envasados y comercia- 
lizados cómo pipeño”, agrega- 
rondesdelaseremia. 03 

ALUMNOS DE EDUCACIÓN TP PRESENTARON SUS PROYECTOS. 

  

tomatización de casas, he podi- 
do experimentar la vida de al- 
guien quetrabajaen esto, meva 
a servir mucho”, contó Lucas 
Poblete, alumno de cuarto me- 

  

dio del Colegio Tecnológico Da- 
ríoSalas de Chillán Viejo, partici 
pante dela asignatura Sistema 
de Control Domótico y exposi- 
tor de la “EXPO TP 2024”. (3

Fecha:
Vpe:
Vpe pág:
Vpe portada:

29/08/2024
    $318.781
    $664.000
    $664.000

Audiencia:
Tirada:
Difusión:
Ocupación:

      66.983
      20.174
      19.138
      48,01%

Sección:
Frecuencia:

ACTUALIDAD
0

Pág: 3


