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ACTUALIDAD
DIARIO

EQUIPO EL DiA La Serena

Con la presencia de destacadas
autoridades regionales, figuras del
mundo de la gastronomfa, docentes
y estudiantes, INACAP La Serena
inaugurd los nuevos talleres del area
de Gastronomia, evento que marca
un hito en la formacién de futuros
técnicos y profesionales del sector,
reforzando el compromiso de INACAP
con la excelencia educativa.

LLa ceremonia comenzd con las pa-
labras de la vicerrectora de la sede,
Soledad Landsberger, quien destaco
el impacto positivo que estas ins-
talaciones tendran en la formacion
de los estudiantes, afirmando que
son fundamentales para ofrecer una
educacidn de calidad y preparar a
los estudiantes para enfrentar los
desafios de la industria.

“Nos reunimos con destacadas insti-
tuciones y organizaciones de la region

ELEVANDO LA FORMACION CULINARIA

INACAP La Serena inaugura nuevos
talleres de Gastronomia

"

Con gran asistencia de publico se llevé a cabo la inauguracion de los nuevos talleres de Gastronomia de INACAP La Serena. £ DiA

Reforzando el compromiso con la excelencia educativa,
en un nuevo hito en la formacion de futuros técnicos y
profesionales, se abre un espacio renovado que integra
cinco nuevos talleres, uno de ellos Full Electric.

con el objetivo de inaugurar nuestros
nuevos talleres de Gastronomfa, un
espacio completamente renovado
que integra cuatro nuevos talleres
y un quinto taller Full Electric, que
nos permitiran seguir formando a
los profesionales de mas alto nivel”,
destacé.

En la actividad, la seremi de
Economia, Fomento y Turismo en
la Region de Coquimbo, Pia Castillo,
se refirié a la importante labor de
INACAP en la formacion de profe-
sionales que aportan al crecimiento
y turismo de la regién, agregando
que “hoy para nosotros es un dia
muy especial (...). Nos sentimos muy
orgullosos de seguir colaborando y
vinculandonos con la academia, en
donde los estudiantes de gastrono-
mia de INACAP tienen un impacto
importante en el fomento producto
de la gastronomfa y el turismo de
nuestra region”.

Tras finalizar la ceremonia, los
concurrentes pudieron recorrer las
nuevas instalaciones y degustar
las preparaciones elaboradas por
docentes y estudiantes, quienes

Nos reunimos

con destacadas
instituciones y
organizaciones

de laregion con el
objetivo de inaugurar
nuestros talleres

de Gastronomia, un
espacio completamente
renovado (...) que
nos permitiran seguir
formando a los
profesionales de mas
alto nivel"

SOLEDAD LANDSBERGER
VICERRECTORA INACAP LA SERENA

aplicaron todos sus conocimientos
y habilidades en las preparaciones
gastrondmicas realizadas en los
nuevos talleres inaugurados.

INNOVACION GASTRONOMICA

Fue durante este verano que INACAP
llevd a cabo la completa renovacion
de sus talleres de gastronomia, mo-
dernizacion que, no solo mejora la
infraestructura existente, sino que
también fortalece el compromiso de

EL Dia
Con la inauguracién de las nuevas instalaciones, INACAP apuesta a continuar entregando
una formacién de calidad y alto nivel.

la institucién con la formacién de
cocineros de clase mundial.

Los nuevos talleres, nombrados
Tololo, Mamalluca, Collowara, Cielo
Sury Pangue, estan equipados con
tecnologia de vanguardia y disefia-
dos para adaptarse a las dltimas
tendencias en el ambito culinario.

Estos espacios se convertiran en el
epicentro de la innovacion gastro-
némica, proporcionando a los estu-
diantes las herramientas necesarias
para triunfar en el mundo laboral.



