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VINOS Y VIÑAS PREMIADAS
EN EL EXTRANJERO

C
hile se sigue afianzando
como un país con una
oferta cada vez más

diversificada y consistente en
calidad. Con cerca de 130.000
hectáreas plantadas ofrece un
amplio abanico de cepas y
orígenes geográficos,
manteniendo una gran
proporción de nuestra oferta
alrededor de cepas tintas
emblemáticas como
Cabernet-Sauvignon y
Carmenère y blancos de
Sauvignon Blanc, aunque día a
día emergen nuevos actores con
propuestas novedosas. 

Así lo señala Antonio Bunster,
secretario de la Asociación
Nacional de Ingenieros
Agrónomos Enólogos (ANIAE),
quien detalla que Chile es
percibido como un país capaz de
conjugar gran calidad a un precio
razonable, ofreciendo vinos para
paladares más clásicos pero
también para gente que busca
salir de lo tradicional. 

“Gran parte de las
exportaciones se basan en vinos
tintos monovarietales y mezclas,
pero también han aparecido
buenos ejemplos de nuestra
cepa tradicional País, o vinos de
lugares extremos para la
vitivinicultura como el sur chileno
o el Desierto de Atacama. El
esfuerzo permanente ha sido
seguir subiendo el precio
promedio por caja de vino chileno
en el extranjero, un desafío
pendiente”, señala. 

Agrega que de acuerdo a las
cifras del 2023 de la OIV, Chile se
mantiene dentro del top ten en
países exportadores con el 4º
lugar y es el principal productor
de vino del hemisferio sur. 

PREMIADOS EN EL EXTRANJERO

Un vino para ser premiado en
el extranjero debe destacarse
ante todo por su calidad,
entendida como un concepto
global que enlaza las expectativas
del degustador y las sensaciones
que ofrece el vino. “Este
concepto reúne fidelidad a la
cepa de la cual está hecha el
vino, fidelidad o ‘tipicidad’
respecto a su origen, armonía en

es ahí donde el espíritu innovador
de cada enólogo debe surgir y
crear la mejor combinación a
partir de los elementos que tiene
a su disposición. Es ahí donde
vemos mezclas innovadoras,
variedades nuevas que se han
incorporado a la paleta de colores
de Chile, nuevos recipientes de
fermentación y guarda, formas
de comercializar novedosas,
etc.”, comenta Bunster.

INNOVACIÓN Y CALIDAD

En el ámbito internacional
existen múltiples concursos y
revistas, se destacan algunos
concursos como Decanter World
Wine Awards, International Wine
Challenge, Vinalies y revistas
como Wine Advocate, Wine &
Spiritis, Wine Spectator, etc., lo

cual siempre es muy
dependiente de cada mercado.
En el ámbito chileno, la
Asociación Nacional de
Ingenieros Agrónomos Enólogos
organiza el concurso
internacional exclusivamente
dedicado a nuestra cepa
emblemática, llamado
“Carmenère al Mundo” contando
con una amplia participación de
bodegas chilenas y extranjeras. 

“Los concursos tienen como
finalidad premiar los mejores
exponentes dentro de diversas
categorías, ya sea por estilo, país
de origen, variedad, etc. y poner
esa información al alcance del
consumidor, amante del vino,
para ayudarlo a elegir de mejor
manera y conocer los vinos
premiados que ofrecen, un
ejemplo de gran calidad en su

respectiva categoría. Es una
forma de reconocer el esfuerzo
de las cientos de personas que
están detrás de un vino”, relata.

Agrega que Chile cuenta con
un altísimo nivel técnico y
capacidad innovadora en
vitivinicultura, un ejemplo es lo
que sucedió con el Carmenere,
en apenas 30 años, enólogos,
sommeliers, periodistas y otros
actores del sector lograron
transformar una variedad
prácticamente desconocida en
una cepa de renombre mundial.
“Hemos aprendido a cultivarla,
vinificarla, maridarla y
comercializarla con éxito en todo
el mundo, destacando nuestra
dedicación y excelencia en cada
etapa del proceso. Esto no solo
refleja nuestra pasión por el vino,
sino también nuestra habilidad
para adaptarnos y sobresalir en
un mercado global competitivo”,
concluye.

Manuela Astaburuaga,
presidenta de ANIAE, destaca
que este año, la Asociación
Nacional de Ingenieros
Agrónomos Enólogos (ANIAE)
está cumpliendo 70 años desde
su formación. “En estos años,
los enólogos han contribuido de
manera significativa a posicionar
a Chile en la escena vitivinícola
mundial. Los enólogos chilenos
son reconocidos
internacionalmente por su alto
nivel de conocimiento y
expertise, resultado de su
formación como ingenieros
agrónomos especializados en
viticultura y enología. Esta doble
especialización les otorga una
visión integral del proceso de
producción de vino, desde el
cultivo de la vid hasta la
elaboración final, lo que los
convierte en profesionales
altamente completos y
capacitados”, sostiene.

Finaliza que a través de estos 70
años, la ANIAE ha sido testigo y
partícipe del crecimiento y
evolución de la industria vitivinícola
chilena. “Siempre trabajando para
fomentar la innovación, la calidad y
la sostenibilidad en cada botella de
vino que se produce en nuestro
país”, finaliza Manuela
Astaburuaga.

cuanto a percepciones
sensoriales, elegancia, capacidad
de guarda, etc. Además de esto
debe tener generalmente una
buena factura técnica en cuanto a
ausencia de defectos, un uso
juicioso de la madera si
corresponde, entre otros
aspectos”, dice Antonio Bunster. 

Agrega que junto con todos los
aspectos sensoriales ya
mencionados, una viña debe
contar con materia prima y
procesos adecuados para
mostrar el mejor vino posible a
partir de su lugar de origen,
entendiéndose como buena uva,
buen proceso de vinificación,
guarda y embotellado. “El
producto a ofrecer debe ser
(dentro de lo posible) consistente
en el tiempo y entre las distintas
añadas, ya que un aspecto clave

es que el consumidor pueda
repetir la experiencia favorable al
volver a elegir el vino”, sostiene.

Al mismo tiempo, explica que
la tecnología ha ido permitiendo
ofrecer vinos que se pueden
disfrutar en sus primeros años de
vida. Ya no es necesario (salvo
contadas excepciones)
guardarlos por años en una cava
antes de poder disfrutarlos; junto
con esto ha permitido extraer el
máximo potencial de las uvas,
referido a la pureza y mantención
de los aromas y sabores
naturales de estas, ausencia de
defectos y llegar a los mercados
extranjeros en óptimas
condiciones de consumo, ya sea
en vinos para consumo joven o
vinos pensados para la guarda. 

“Pero no debemos olvidar que
el vino combina ciencia y arte, y

EXPERTOS DE LA ASOCIACIÓN NACIONAL DE INGENIEROS AGRÓNOMOS ENÓLOGOS:

Desde la ANIAE sostienen que Chile es percibido como un país capaz de conjugar gran calidad a un precio razonable,
ofreciendo vinos para paladares más clásicos pero también para gente que busca salir de lo tradicional. 

“Chile cuenta con un alto nivel técnico y
capacidad innovadora en vitivinicultura”

Un vino para ser premiado en el extranjero debe destacarse ante todo por su calidad, entendida como un concepto global que enlaza las
expectativas del degustador y las sensaciones que ofrece el vino. 

D
IO

M
ED

IA

A
ntes de cualquier
esfuerzo por lograr un
vino de gran calidad, hay

que tener presente que esto solo
será posible si este viene del
terroir correcto. “Desde el
comienzo de la civilización el
hombre ha cultivado viñedos,
pero solo una pequeña cantidad
de estos permite la obtención de
un gran vino”, dice Emily
Faulconer, directora técnica de
Viñedos Familia Chadwick.

Explica que en Chile, por
ejemplo, el Cabernet Sauvignon
es la cepa más plantada, pero se
cuentan con los dedos de las
manos los que son realmente
excepcionales. Vienen de lugares
muy puntuales, cómo son
algunos viñedos específicos de
Puente Alto, de Buin y
Aconcagua, por nombrar
algunos. 

Al mismo tiempo, comenta
que el tipo de suelo, la
exposición solar, la temperatura,
la humedad relativa, la cantidad
de lluvias, y un largo etcétera
determinan el potencial de
obtener un gran vino. “Y a veces,

medida lo único que es un vino
del más alto nivel”, sostiene. 

Detalla que si reunimos todas
estas condiciones, y tenemos un
viñedo con un súper potencial,
todavía necesitamos una serie de
cuidados específicos para lograr
la mejor calidad posible. “El
cuidado es al detalle, cuartel por
cuartel, planta por planta. Lo
mismo ocurre en la bodega
después de la cosecha. Todos
los años las cosechas son
distintas, por lo que siempre es
un desafío obtener el mejor vino
como expresión de su terroir
particular”, dice.

DESTACADOS EN EL MUNDO

¿Qué características se
consideran en un vino premiado
en el mundo? Emily Faulconer
detalla que lo fundamental es
que el vino produzca una gran
emoción o goce en el que lo
toma. Tiene mucho que ver con
las sensaciones que el vino te
provoca por sus características
cualitativas, pero importa mucho
también la intención, la tradición

y la cultura que representan. 
“Es aquí donde creo que los

críticos premian la autenticidad
detrás de una botella de vino y de
quién lo hace. Hay una diversidad
inmensa de vinos que pueden
ser premiados, con distintos
estilos, y utilizando distintas
técnicas. Pero cada uno, en su
concepto, busca el mismo
objetivo”.

Por otro lado, ¿la innovación y
la tecnología también aportan en
este sentido? La directora
técnica de Viñedos Familia
Chadwick, señala que en el viejo
mundo, las denominaciones de
origen tienen más de un siglo de
antigüedad. Las preguntas de
qué plantar y dónde hacerlo ya
tienen respuesta. Como
contrapartida, en el nuevo
mundo, se siguen descubriendo
nuevos lugares donde plantar
viñedos. “Acá estamos obligados
a innovar: en los lugares donde

plantamos, en las cepas que
cultivamos, en el riego… todo es
más libre y más impredecible.
Pero toda experiencia del viejo
mundo se ha registrado en
diversos estudios y hoy nosotros
la podemos aprovechar. En ese
sentido, la tecnología ha ayudado
a que ese ensayo de prueba-error
sea más eficiente”, relata. 

Agrega que hace no muchos
años pensábamos que en Chile
no se podía producir un buen
Chardonnay. Hoy sabemos que,
sí se puede y que en Limarí,
Aconcagua Costa o la Araucanía
se hacen vinos que se posicionan
a la par con grandes ejemplares
del mundo de esta variedad.

Por otra parte, todos los
procesos por los que el vino pasa
afectan en la calidad y
mantención. El envasado es el
último, después de esto
dependerá de las condiciones de
guarda. “Durante este proceso

se busca proteger el vino, evitar
contaminación microbiológica y
asegurar una buena evolución en
la botella. Es clave tener un buen
cierre, hoy hay distintos tipos de
corcho, pero a mí me sigue
gustando el corcho natural”, dice
Emily Faulconer.

En general, detalla que el vino
chileno es un vino de volumen,
de bajo precio. De los grandes
productores, solo Australia vende
en promedio más barato que
Chile. “Producimos grandes
vinos, que son reconocidos año
tras año por los críticos más
prestigiosos: Alto Maipo, Apalta
o Aconcagua son lugares
reconocidos por la calidad de sus
vinos. Pero como imagen-país
estamos al debe. Sin ir más lejos,
Argentina se ‘vende’ mucho
mejor y el precio promedio de
sus exportaciones a Estados
Unidos es el doble que el
chileno”, concluye.

aun cuando creemos cumplir con
la combinación perfecta de
condiciones, podemos plantar los
viñedos y no conseguir los
resultados esperados. Siempre
hay un proceso de prueba-error
implícito en conseguir el mejor
vino, y es lo que explica en gran

DIVERSAS CONDICIONES Y VARIABLES:

“El cuidado es al detalle, cuartel por cuartel, planta por
planta”, dice Emily Faulconer, directora técnica de Viñedos
Familia Chadwick. Explica que lo mismo ocurre en la
bodega después de la cosecha. Todos los años las cosechas
son distintas, por lo que siempre es un desafío obtener el
mejor vino como expresión de su terroir particular.

Las claves para
lograr un vino de calidad

Todos los procesos por los que el vino pasa afectan en la calidad y mantención. 
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Emily Faulconer, directora
técnica de Viñedos Familia
Chadwick.
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