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con los sab

Yasna Molina estuvo
ayer en Santiago
mostrando el premio
y su emprendimiento,
Caprinos Villaseca,
en la cima de la pro-
duccién queseraa
nivel americano.

Gracias a la talentosa
productora caprina de Ovalle,
Yasna Molina, Chile gané
medalla de oro. Si, en la
CopaAmérica del Queso que
se realizd del 9 al 11 de agos-
to enla ciudad de Cayambe,
Ecuador. Y ayer, con el pre-
mio y el reconocimiento in-
ternacional, fue recibida en
Santiago por el ministro de
Agricultura, Esteban Valen-
zuela.

«Nos invité para que le
mostraramos nuestros pre-
mios y presentarle la Copa
América del Queso, pues re-
gresamos con el maximo ga-
lardén que se entrega. Lo pro-
b6 y estaba muy contento de
que representaramos a Chi-
le», dice la ganadora.

El queso es azul -algu-
nas tonalidades- y de leche
de cabra, cuenta. Es la se-
gundavez que va al certamen,
logrando el afio pasado me-
dallas de oroy bronce, «pero
postulamos a leches espe-
ciales. Y este afio participa-
mos en la categoria leche con
hongos», agrega.

Explica que el queso
Angas tiene una maduracion
de sesenta dias y que se pre-
pararon cerca de tres meses
para hacer realidad este viaje
y llegar con sus productos.

«El afio pasado no fui-
mos fisicamente, sino que

GANADORA DEL MEJOR QUESO EN AMERICA ES OVALLINA

«El chileno se asusta un poco

enviamos los quesos, gracias
ala Universidad de Chile, al
Centro Experimental Las Car-
das, quienes nos ayudaron a
que llegaramos con los pro-
ductos a Ecuador».

El premio no es en dine-
ro, «pero te das a conocer,
pues testean tus quesos con
jueces internacionalesy, ade-
mas, quedas como en unran-
king de productos en Latino-
américa, por lo que es un tre-
mendo trampolin para llegar
a nuevos mercados y clien-
tes», afirma.

El producto lo vende
hace cuatro afios, aunque
reconoce gue con el tiempo
han ido mejorando la receta.

«Enrealidad, adaptando-
lo al paladar mas nacional,
porque el chileno se asusta
un poco con los sabores muy
fuertes, y como es de leche
de cabra, es un queso que
tiene mas personalidad, los
aromas son mas intensos y
se trabaja con leche cruda,
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ores muy fuertes»

Yasna partié apren-
diendo en talleres y des-
pués logré que la acep-
taran en el programa
Transforma Caprino,
de Corfo, «asi que par-
ticipé en todos estos ta-
lleres queseros, que vi-
nieron a cambiarnos la
vida...».

El reconocimiento ob-
tenido refleja el poten-
cial de la Agricultura
Familiar Campesina e
Indigena en Chile, y la
capacidad de sus em-
prendedores para com-
petir con éxito en el es-
cenario internacional.

por lo mismo que tiene una
maduracion de dos meses».

Yasna viene de familia
caprina, de tradicion criance-
ra, «pues mis padres tenian
vacas, cabras, mis abuelos
lo mismo, entonces tenemos
el tema criancero en la san-
gre. Sin embargo, con mi es-
poso llevamos este negocio
y la produccién de queso a
otro nivel, proyectandolo a
otro cliente, entregandole un
valor agregado al producto
para llegar a nuevos merca-
dos y mejorar los precios...».

Pese al reconocimiento,
dice que todavia son una mi-
croempresa familiary que les
ha costado por la sequia, por
el tema del agua, los pastos
y que tener la materia prima
es cara, «pero aun asi se
pueden hacer cosas de buen
nivel. Hoy tenemos resolucion
sanitaria, pagamos patente
comercial y, ademas, tene-
mos registro Sernatur, por-
que hacemos turismo rural».




