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Este afio se verd el resultado de ensayos en distintas zona, lo que es parte de la Ultima etapa de evaluacion

Variedad de cereza 100% chilena avanza
hacia su Registro de Proteccion

El trabajo que INIA
Rayentué ha desarro-
llado por mas de 15
afios junto a Biofru-
tales, dio un nuevo
paso ante el Comité
Nacional de Libera-
cién de Nuevas Va-
riedades de INIA,
donde se aprobd la
Seleccion 21, de gran
atractivo para el
mercado asiatico, ya
que soporta un viaje
de 35 dias en cdmara
frigorifica y barco, lo
que la hace llegar en
buenas condiciones a
Japdn y China.

uego de que, en octubre

del afo 2023, la varie-

dad de cereza “S-21°

fuera aprobada en instan-

cias regionales (Regién
de O'Higgins), y después de un
arduo trabajo del equipo de in-
vestigacién, el Comité Nacional
de Variedades de INIA decidié
aprobar la llamada “Seleccién
21", dando un nuevo paso para
convertirse en la primera cereza
100% chilena que se comercia-
lice anivel nacional e internacio-
nal.

“lo que viene a continvacién es |

el comienzo del proceso de re-
gistro ante el Servicio Agricola y
Ganadero (SAG), que es el pa-
so oficial que contempla la ley
chilena para una nueva varie-
dad. Este afio 2024 podremos
ver el resultado de ensayos que
tenemos en distintas zonas, y que
es parte de la dlima etapa de
evaluacién anfes de salir al mer-
cado. Estas experiencias son fun-
damentales para que los fruticul-
tores puedan conocer sus cuali-
dades y disminuir el riesgo de in-
vertir en variedades que no se

han probado suficientemente”,
sefialé el director del Programa
de Mejoramiento Genético del
Cerezo e investigador INIA Ro-
yentué, Dr. José Manuel Donoso.

Un factor relevante y sumamen-

te afractivo para la industria ce-
recera nacional, es que esta va-
riedad presenta caracterisficas
de tamafio y durabilidad que per-
miten proyectar, por ejemplo, 35
dias en camara frigorffica y bar-

co, llegando en épfimas condi-
ciones al mercado asidtico, con
China a la cabeza como princi-
pal importador.

Junto con los afributos ya sefia-
lados, “S-21" presenta calibres

entre 32 y 34 y puede llegar has-
ta un 90% de cubrimiento, lo que
ayuda a la uniformidad frente a
inconvenientes que presentan
ofras variedades. Ademds, po-
see un sabor dulce elevado y
muy firme al tacto segin pardme-
tros Firmtech.

El Programa de Mejoramiento
Genético del Cerezo es encabe-
zado por el Dr. José Manuel Do-
noso, mejorador genélico, Jaime
Otdrola Mg. Sc. Fruticultor y Bo-
ris Sagredo Ph.D. Bislogo mole-
cular, todos profesionales perte-
necientes a INIA Rayentué. Junto
con ellos, el Consorcio Biofruta-
les ha estado trabajando de la
mano en la consecucién de este

logro.



