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Corporacion Chelenko realiza webinar enfocado
en gestion de residuos en el turismo

- Tras la positiva respuesta a la realizacion del webinar
“Cocina Huella Cero” en el Chelenko la organizacién
repetird la experiencia en el marco del proyecto
proyecto “Turismo Cero Impacto: Valor agregado y
adaptacion climatica con cocina local y gestion de
residuos” que financia Corfo por por mandato de

Coyhaique-. Tras la positiva res-
puesta a la realizacién del webinar
“Cocina Huella Cero” en el Che-
lenko, que se transmitié el martes 6
de agosto por Zoom y Facebook la
Corporacién Chelenko estd convo-
cando a un nuevo encuentro, esta vez
enfocado en la gestion de residuos
solidos.

Mis de cincuenta personas, de
distintos lugares de Aysén y el pafs,
se sumaron el 6 de agosto a la pri-
mera version de estas capacitaciones
virtuales enmarcadas en el proyecto

“Turismo Cero Impacto: Valor
agregado y adaptacion climati-

ca con cocina local y gestion de
residuos” que financia la Corpora-
cién de Fomento de la Produccion
(Corfo) en el marco del Programa
de Desarrollo Productivo Sostenible
que impulsa el gobierno, y en el cual
participan 30 emprendedore/as del
territorio en pilotos sobre gastrono-
mia y desechos. La iniciativa es ¢je-
cutada por la Corporacién Chelenko
por mandato de Sernatur Aysén.

En la ocasién se dejé disponible
para las y los participantes un set de

Sernatur Aysén.

gufas y documentos para descargar,

que incluyen la presentacion del in-
vestigador  gastronémico  Cristian
Balboa y orientaciones sobre eficien-
cia energética, gestion del descarte y
productos locales, con foco en gas-
tronomia.

Webinar Turismo Basura Cero

El martes 27 de agosto a las 15:00
hrs., se desarrollard el segundo webi-
nar, bajo el concepto “Turismo Hacia
Basura Cero / Gestién de Residuos
Solidos en el Chelenko™, con la char-
la de Josefa Valenzuela, de Fundacién
Lenga, organizacién responsable del
piloto de “Gestién de Residuos Soli-
dos” en que participan 20 emprende-
dores y emprendedoras de la cuenca.
Ademas, relatardn sus experiencias
Soledad Inallado de restaurant El
Tropero de Bahia Murta y Carolina
Fernandez del lodge El Mirador de
Guadal.

En éste se abordatin las bases del
concepto “basura cero”, su impor-
tancia en el turismo y en especifico
en el territorio Chelenko, y técnicas
para incorporar sus practicas a las
empresas del sector.
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1. Qué es TURISMO BASURA CERO

VALOR AGREGADO Y ADAPTACION

CLIMATICA CON COCINA LOCAL Y GESTION DE RESIDUOS"
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2, cudl es la importancia de la gestidn de residuos séfidos en el turismo y el territorio Chelenko.

3. Cémo podemos comenzar a gestionar

los residuos en nuestros emprendimientos.

4. Experiencias de turismo hacla basura cero en el Territorio Chelenko.

Josefa valenzuela Soledad Inallado

fundacidn Lenga
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Inscripciones en

https://bit.ly/FormularioTurismoBasuraCero.

Inscripciones, mediante el formu-
lario https://bitly/FormularioTuris-
moBasuraCero.

La Corporaciéon Chelenko esta
conformada por 14 organizaciones
de Chile Chico, Puerto Ingeniero
Ibafiez, Bahia Murta, Puerto Sin-
chez, Puerto Rio Tranquilo, El Leén,

Puerto Guadal y Puerto Bertrand, re-
presentando a mas de 220 empresas
familiares del territorio. Es, asimis-
mo, la principal contraparte empre-
sarial de la Mesa Publico-Privada de
la gobernanza de la ZOIT Chelenko,
importante instrumento de fomento
del turismo de la regién de Aysén.




