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La actividad es abierta a todo público y se celebrará el miércoles 17 de abril, desde las 16:30 horas, en la 
Plaza de los Artistas del Campus Talca de la casa de estudios. 

Planetario móvil con tele- 

scopio para observar la luna, 

cámara 360, emprendimien- 

tos ecológicos, talleres edu- 

cativos para niños y niñas, 

concursos y presentación de 

grupos artísticos serán par- 

te del Festival Espacial de la 
Universidad de Talca. 

Esta actividad, que se reali- 

zará el miércoles 17 de abril 

desde las 16:30 horas en el 

campus Talca de la casa de 

estudios, tiene como obje- 

tivo promover el desarrollo 

integral de los estudiantes 
mediante la entrega de he- 
rramientas complementarias 

a su formación académica. 

Asimismo, busca acercar la 

astronomía a la comunidad 

en general. 

Así lo explicó el director de 
Relaciones Internacionales 

de la UTalca, Marcos Avi- 

lez, quien hizo extensiva la 

invitación a la comunidad 

maulina “para que participe 
de este evento en torno a la 

ciencia, que une la astrono- 

mía con la música, el deporte 

y el arte, en perfecta armonía 
con los valores y propósitos 

de internacionalización de la 
Universidad de Talca”. 

El Festival tendrá como cie- 
rre la presentación del artis- 

ta chileno FLANGR, quien 

integra en su show musical 

sonidos del espacio captados 

por el observatorio ALMA. 

Cabe destacar que esta acti- 

vidad busca fortalecer “los 
esfuerzos de internacionali- 
zación en el campus e integra 

a varias áreas de la Universi- 

dad de Talca, para brindar 

una experiencia motivadora 

y de gran significación para 

nuestros estudiantes. A su 

vez, representa una valiosa 

oportunidad para estrechar 
la conexión con la comuni- 

dad global, a través del apa- 

sionante estudio del cosmos 

y sus diversas expresiones”, 

añadió Avilez. 

Esta jornada cultural, está or- 

  

ganizada en conjunto por el 

American Academy of Science 
and Technology de la Direc- 
ción de Relaciones Internacio- 
nales dela UTalca, en alianza la 

Embajada de Estados Unidos 
en Chile y la Vicerrectoría de 
Desarrollo Estudiantil de la 
casa de estudios. 

  

Se inició la temporada de ahumado de ají en zarandas 
en Palmilla con acompañamiento de la UCM y 

Municipio de Linares 
Un equipo de académicos de la Universidad Católica del Maule investiga la práctica de ahumado de ají en 

zarandas como un patrimonio cultural portado por las familias de Palmilla. 

Uno de los frutos ancestra- 
les que se dan en la región 
del Maule es el ají, que desde 
hace cientos de años es cose- 
chado en el sector de Palmilla, 

de la comuna de Linares. Las 
prácticas de cultivo, secado 

y ahumado de este cotizado 
producto gastronómico han 
sido traspasadas en forma oral 
de generación en generación, 

hasta convertirse en un sello 
distintivo del sector. El trabajo 
de las familias de Palmilla le 
otorga al ají ahumado en za- 
randas un color, aroma y sabor 

únicos, que le han permiti- 

do posicionarse en diferentes 
mercados de Chile desde hace 
varias décadas. 

Desde el año 2012 la comuni- 
dad de Palmilla en conjunto 
con el Municipio de Linares ha 
emprendido acciones para po- 

neren valor el ají ahumado en 

zarandas, tales como la reali- 

zación de la Fiesta Ají de Pal- 

milla, Expo Gourmet, la pro- 

moción de los productos de 

ají en ferias gastronómicas y 

mercados campesinos. Para 
seguir poniendo en valor el 

ají ahumado de Palmilla, la 

Junta de Vecinos organizó 

una ceremonia simbólica de 
encendido de la zaranda de 
Don Sergio Encina, un agri- 

cultor especializado en este 
proceso. En la actividad par- 

ticiparon agricultores y agri- 

cultoras de Palmilla, el alcalde 

de Linares Mario Meza, el direc- 

tor del Depto. de Ciencias Agra- 
rias de la UCM, Dr. Mauricio 

Zúñiga, la encargada regional de 
Patrimonio, América Escobar; la 

presidenta dela Junta de Vecinos, 

Margarita Gutiérrez y el jefe de la 

oficina agrícola de Linares, Juan 

Carlos Retamal, medios de pren- 

sa y público en general. 

Además, los asistentes pudieron 

disfrutar de la participación de 
la cantora campesina, Doralisa 

Gómez y de una degustación de 
alimentos y repostaría tradicio- 
nales de la cocina chilena con sa- 
bores dulces, salados y picantes, 

marcando el hito previo la Fiesta 
Ají de Palmilla Expo Gourmeta 
realizarse el sábado 13 y domin- 
go 14 de abril en la Escuela de 
Palmilla. 

Poner en valor el ají 

La Universidad Católica del 
Maule se ha sumado alos esfuer- 
zos de la comunidad de Palmilla 
para poner en valor el ají con el 
desarrollo de un proyecto FIC- 
R entre los años 2015 y2018, y 
actualmente con el proyecto “El 
ají ahumado en zarandas y su 
producción por la comunidad 
campesina de Palmilla: estudio, 

identificación y caracterización 
para su puesta en valor y salva- 
guarda; financiado por el Fondo 

del Patrimonio Cultural del Ser- 
vicio Nacional del Patrimonio, 

convocatoria 2022.
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