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Avance urbano y escasez hidrica
disminuyen el cultivo de papayas

Se ha convertido en un simbolo de La Serena, un icono que
esta presente en cocteles, como el Serena Sour, en los nom-
bres de las fiestas universitarias o en la hinchada del equi-
po de fatbol local. Los visitantes la buscan en La Recova,
donde la pueden encontrar confitada, en almibar o como
sustancias, y es un infaltable como recuerdo de la visita.

Y si bien esta fruta es
muy relevante para la comu-
na, la cantidad de hectareas
cultivadas ha disminuido con
el tiempo, debido al avance
urbano y la escasez hidrica,
es por ello que quienes es-
tan detras de su cultivo y pro-
cesamiento, asi como acto-
res relevantes del sector pu-
blico, desean fomentar el
consumo de esta fruta a tra-
vés de su valorizacion, res-
catando su patrimonio ali-
menticio e histoérico en el te-
rritorio, a través de un sello
de origen.

Para ello, desde hace
aproximadamente un afio, y
en el marco del programa “In-
vestigacion de la valorizacion
del papayo, un cultivo con
identidad”, financiado a tra-
vés de un Fondo de Innova-
cion para la Competitividad
del Gobierno Regional de Co-
quimbo y ejecutado por el Ins-
tituto de Investigaciones Agro-
pecuarias INIA Intihuasi, se
reinen mensualmente pro-
ductores y procesadores del
fruto como actores relevan-
tes del sector publico, con un
Unico objetivo: poner en va-
lor a la papaya.

Una de ellas es Bélgica
Navea, de La Higuera, quien
se dedica a procesar papaya
cultivada por socios del Mer-

cado de la Tierra Slow Food,
de sectores como Pan de
AzUcar, Altovalsol y El Rome-
ro. Ella, junto a los socios del
Mercado de la Tierra, comen-
zaron hace tres afios a tra-
bajar en el rescate de la fru-
ta, cultivandola a baja escala
y formando esta unién para
completar su proceso.

“Hemos concluido que
necesitamos unirnos, porque
el cultivo de la papaya aqui
en la regiéon ha disminuido
mucho y necesitamos traba-
jar para que esto no desapa-
rezca definitivamente».

Luis Gustavo Diaz, aca-
démico de la Universidad Ca-
télicay que apoya al proyec-
to de INIA Intihuasi, explico
que para lograr esta valoriza-
cién es necesario un trabajo
conjunto, “la papaya tiene el
potencial y una reputacién
gue es reconocida en todo
Chile, por lo tanto tiene el
potencial de ser protegida a
través del sello de origen de
INAPI y, en ese contexto, or-
ganizarse para obtener esa
certificacion y ese registro del
nombre necesita el trabajo del
sector publico y el sector pri-
vado, por eso hemos estado
reuniéndonos con ambos
para saber si existe el inte-
rés, la motivacion y las ga-
nas para sacar esto adelan-

te, que es un esfuerzo de
mediano y de largo plazo”.

Veronica Arancibia, sub-
directora de Investigacion,
Desarrollo e Innovacion de
INIA Intihuasi y directora del
proyecto, manifestdé que,
“uno de los productos com-
prometidos en esta iniciativa
es obtener un sello de ori-
gen, y para poner en valor la
papaya es necesario involu-
crar a todos los actores del
territorio, en ese sentido, du-
rante 2023 se realizaron re-
uniones con los sectores pro-
ductivos y también con los re-
presentantes del mundo pu-
blico de la Region de Co-
quimbo, para alinearnos en
cudles son las ventajas de ob-
tener un sello de origen para
la region”.

Christian Alvarez, sere-
mi de agricultura de la Region
de Coquimbo, valor6 el com-
promiso. “La agregacion de
valor a través de un sello de
origen para un fruto tan ca-

racteristico de La Serena
como es la papaya, es untra-
bajo que recién esta comen-
zando, sin embargo, se ha
visto un gran interés por
quienes estan involucrados
de una u otra manera en su
cultivo y procesos, lo que nos

tiene muy contentos, puesto
que es lo que se necesita
para lograrlo. Este tipo de ini-
ciativas se atafien a los linea-
mientos estratégicos del Mi-
nagriy que pretenden poten-
ciar la seguridad alimentaria
de nuestro pais”.



