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Y si bien esta fruta es
muy relevante para la comu-
na, la cantidad de hectáreas
cultivadas ha disminuido con
el tiempo, debido al avance
urbano y la escasez hídrica,
es por ello que quienes es-
tán detrás de su cultivo y pro-
cesamiento, así como acto-
res relevantes del sector pú-
blico, desean fomentar el
consumo de esta fruta a tra-
vés de su valorización, res-
catando su patrimonio ali-
menticio e histórico en el te-
rritorio, a través de un sello
de origen.

Para ello, desde hace
aproximadamente un año, y
en el marco del programa “In-
vestigación de la valorización
del papayo, un cultivo con
identidad”, financiado a tra-
vés de un Fondo de Innova-
ción para la Competitividad
del Gobierno Regional de Co-
quimbo y ejecutado por el Ins-
tituto de Investigaciones Agro-
pecuarias INIA Intihuasi, se
reúnen mensualmente pro-
ductores y procesadores del
fruto como actores relevan-
tes del sector público, con un
único objetivo: poner en va-
lor a la papaya.

Una de ellas es Bélgica
Navea, de La Higuera, quien
se dedica a procesar papaya
cultivada por socios del Mer-

cado de la Tierra Slow Food,
de sectores como Pan de
Azúcar, Altovalsol y El Rome-
ro. Ella, junto a los socios del
Mercado de la Tierra, comen-
zaron hace tres años a tra-
bajar en el rescate de la fru-
ta, cultivándola a baja escala
y formando esta unión para
completar su proceso.

“Hemos concluido que
necesitamos unirnos, porque
el cultivo de la papaya aquí
en la región ha disminuido
mucho y necesitamos traba-
jar para que esto no desapa-
rezca definitivamente».

Luis Gustavo Díaz, aca-
démico de la Universidad Ca-
tólica y que apoya al proyec-
to de INIA Intihuasi, explicó
que para lograr esta valoriza-
ción es necesario un trabajo
conjunto, “la papaya tiene el
potencial y una reputación
que es reconocida en todo
Chile, por lo tanto tiene el
potencial de ser protegida a
través del sello de origen de
INAPI y, en ese contexto, or-
ganizarse para obtener esa
certificación y ese registro del
nombre necesita el trabajo del
sector público y el sector pri-
vado, por eso hemos estado
reuniéndonos con ambos
para saber si existe el inte-
rés, la motivación y las ga-
nas para sacar esto adelan-

te, que es un esfuerzo de
mediano y de largo plazo”.

Verónica Arancibia, sub-
directora de Investigación,
Desarrollo e Innovación de
INIA Intihuasi y directora del
proyecto, manifestó que,
“uno de los productos com-
prometidos en esta iniciativa
es obtener un sello de ori-
gen, y para poner en valor la
papaya es necesario involu-
crar a todos los actores del
territorio, en ese sentido, du-
rante  2023 se realizaron re-
uniones con los sectores pro-
ductivos y también con los re-
presentantes del mundo pú-
blico de la Región de Co-
quimbo, para alinearnos en
cuáles son las ventajas de ob-
tener un sello de origen para
la región”.

Christian Álvarez, sere-
mi de agricultura de la Región
de Coquimbo, valoró el com-
promiso. “La agregación de
valor a través de un sello de
origen para un fruto tan ca-

Avance urbano y escasez hídrica
disminuyen el cultivo de papayas

Se ha convertido en un símbolo de La Serena, un ícono que
está presente en cócteles, como el Serena Sour, en los nom-
bres de las fiestas universitarias o en la hinchada del equi-
po de fútbol local. Los visitantes la buscan en La Recova,
donde la pueden encontrar confitada, en almíbar o como
sustancias, y es un infaltable como recuerdo de la visita.

racterístico de La Serena
como es la papaya, es un tra-
bajo que recién está comen-
zando, sin embargo, se ha
visto un gran interés por
quienes están involucrados
de una u otra manera en su
cultivo y procesos, lo que nos

tiene muy contentos, puesto
que es lo que se necesita
para lograrlo. Este tipo de ini-
ciativas se atañen a los linea-
mientos estratégicos del Mi-
nagri y que pretenden poten-
ciar la seguridad alimentaria
de nuestro país”.

Cooperativa de Limarí
se adjudicó fondo para

impulsar economía circular
Iniciativa cuenta con la colaboración de SER-
COTEC, Asociación Nacional de Recicladores
de Chile (ANARCH), Municipalidad de Ovalle y
la Red de Cooperativas de Coquimbo.

Una nueva línea de
trabajo se creó median-
te el Fondo de Protec-
ción Ambiental, para que
los recicladores de base
puedan concursar a pro-
yectos destinados a for-
talecer su trabajo me-
diante la adquisición de
equipamiento, insumos
y elementos de protec-
ción personal para rea-
lizar sus labores diarias
de recolección, separa-

ción y comercializa-
ción de residuos para
el reciclaje.

En este sentido,
la Cooperativa de Tra-
bajo de Recicladores
Limarí Ltda. se adju-
dicó $ 6.000.000 no
reembolsables para
desarrollar el proyec-

to denominado «Limarí Re-
cicla», cuyo objetivo princi-
pal es «promover un cambio
significativo en la gestión de
residuos en Ovalle, median-
te la implementación de un
enfoque integral que involu-
cre a la sociedad, reconoz-
ca el valor de los reciclado-
res formales y establezca
prácticas sostenibles de con-
sumo y reciclaje.»

Para ello, la cooperati-
va planificó el desarrollo de
la iniciativa en las siguientes
etapas: elaboración de seña-
lética informativa del proyec-
to; actividad de Educación
Ambiental dirigida a la comu-
nidad; adquisición de equi-
pamiento, insumos y elemen-
tos de protección personal.
Asimismo, se contempla el
cierre del proyecto para el
Día Internacional del Reci-
claje. Todo lo cual será apo-
yado por una campaña de di-
fusión que favorezca el re-
conocimiento de su oficio,
contribuyendo a su incorpo-
ración al sistema de gestión
de residuos en el territorio.
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